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HƢỚNG DẪN 

Tạm thời hoạt động của cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống 

trong phòng, chống dịch COVID-19 

 

Căn cứ Kế hoạch số 306/KH-UBND ngày 19/10/2021 của UBND tỉnh 

Đồng Tháp về Kế hoạch “Thích ứng an toàn, linh hoạt, kiểm soát hiệu quả dịch 

COVID 19” trên địa bàn Tỉnh. 

Sở Y tế hướng dẫn tạm thời hoạt động của cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn 

uống trong phòng, chống dịch COVID-19 như sau: 

1. Đối với các cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống (cơ sở chế biến xuất 

ăn sẵn, bếp ăn tập thể, nhà hàng, khách sạn, căn tin ăn uống) 

 a) Yêu cầu thực hiện đầy đủ và nghiêm túc các yêu cầu về điều kiện an 

toàn thực phẩm theo quy định tại Khoản 2, Điều 2 Nghị định 155/2018/NĐ-CP 

ngày 12/11/2018 của Chính phủ về sửa đổi bổ sung một số quy định liên quan 

đến điều kiện đầu tư kinh doanh thuộc phạm vi quản lý nhà nước của Bộ Y tế. 

Chỉ những cơ sở đủ điều kiện an toàn thực phẩm theo quy định mới được phép 

hoạt động. 

b) Một số nội dung các cơ sở dịch vụ ăn uống cần thực hiện để phòng 

chống nguy cơ lây nhiễm dịch COVID-19: 

- Có biện pháp lưu trữ thông tin khách hàng để sẵn sàng điều tra dịch tễ 

khi có ca dương tính (sổ hoặc phần mềm theo dõi). Khuyến khích tạo mã QR địa 

điểm của cơ sở trên ứng dụng PC-Covid (phụ lục đính kèm). 

- 100% người lao động đảm bảo đã tiêm vắc xin ngừa COVID-19 ít nhất 

14 ngày hoặc đã hồi phục sau khi bị nhiễm SARS-CoV-2 (có xác nhận của cơ sở 

y tế). 

- Người chế biến thức ăn, phục vụ ăn uống phải đeo khẩu trang khi chế 

biến, tiếp xúc trực tiếp với thức ăn; giữ khoảng cách tiếp xúc giữa nhân viên chế 

biến, phục vụ và người sử dụng thực phẩm theo hướng dẫn của Bộ Y tế; những 

người có ít nhất một trong các triệu chứng ho, sốt, khó thở không được bố trí 

làm việc tại cơ sở. 

- Khu vực chế biến thức ăn phải có nơi rửa tay, đủ nước sạch và xà phòng 

để rửa tay hoặc có thể trang bị thêm dung dịch khử khuẩn tay cho người sơ chế, 

chế biến thực phẩm. 

- Đối với các suất ăn sẵn, thực phẩm chuyển đi phải được bao gói trong 

hộp/túi kín, an toàn và bảo quản theo quy định trong suốt quá trình vận chuyển. 



- Khu vực ăn uống phải có nơi rửa tay, có đủ nước sạch, xà phòng để rửa 

tay hoặc có thể trang bị thêm dung dịch khử khuẩn tay; đảm bảo sạch sẽ, thoáng 

mát, đủ bàn ghế và bố trí khoảng cách tối thiểu 2m giữa các bàn ăn hoặc có các 

khu vực tách biệt. Có đủ thùng đựng rác thải, có nắp đậy và có lót túi. 

- Đối với bếp ăn tập thể ở khu công nghiệp, chế xuất, doanh trại các đơn 

vị, bệnh viện, cơ sở giáo dục, trường học có đông người ăn uống cần bố trí ăn 

theo nhiều ca để bảo đảm khoảng cách giữa những người ăn uống. 

- Cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống: 

+ Chỉ bán mang về (cấp độ dịch cấp 4) 

+ Ngưng các cơ sở kinh doanh rượu, bia và chỉ phục vụ tại chỗ không quá 

50% lượng khách trong cùng 01 thời điểm (cấp độ dịch cấp 3) 

+ Phục vụ tại chỗ không quá 70% lượng khách trong cùng 01 thời điểm 

(cấp độ dịch cấp 2). 

+ Không hạn chế lượng khách (cấp độ dịch cấp 1) 

2) Đối với khách đến ăn, uống:  

- Phải khai báo thông tin hoặc quét mã QR để cơ sở kinh doanh quản lý,  

- Rửa tay sạch bằng xà phòng hoặc sử dụng dung dịch khử khuẩn tay 

trước và sau khi ăn uống. 

- Khuyến khích khách hàng chưa tiêm vắc xin hoặc tiêm chưa đủ liều mua 

đồ ăn, uống mang về. 

Trên đây là hướng dẫn tạm thời hoạt động của cơ sở kinh doanh dịch vụ 

ăn uống trong phòng, chống dịch COVID-19./. 

 

Nơi nhận: 
- BCĐ PCD COVID-19 tỉnh (để báo cáo); 

- UBND tỉnh (để báo cáo); 

- UBND các huyện, thành phố (phối hợp); 

- Các sở, ban, ngành tỉnh (phối hợp); 

- Các đơn vị trực thuộc Sở; 

- Bệnh viện Quân Dân Y; 

- Bệnh viện tư nhân ; 

- Lưu: VT, NVY.  
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PHÓ GIÁM ĐỐC 

 

 

 

 

Trần Văn Lƣờm 



HƢỚNG DẪN 

TẠO MÃ QR ĐỊA ĐIỂM CỦA CƠ SỞ TRÊN ỨNG DỤNG PC-COVID 
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